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Sauvighon
DOC Friuli
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Colore giallo paglierino chiaro con riflessi
verdognoli. Elegante al naso, con i suoi profumi
delicati ricorda la frutta esotica e gli agrumi.
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2 505 In bocca si presenta ben equilibrato, con il suo
gusto minerale e acidulo lascia il palato fresco
ed asciutto.
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VITIGNO
Sauvignon Clone R3

TERRENO
Argilloso con sottofondo calcareo

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Cordone speronato

DENSITA D’IMPIANTO
5000 ceppi per ettaro

VINIFICAZIONE
Pressatura soffice delle uve e fermentazione
a temperatura controllata di 18°C ca.

MATURAZIONE
In serbatoi di acciaio inox con permanenza
sulle fecce nobili di circa 6 mesi.

AFFINAMENTO
Bottiglia per circa 2 mesi

ABBINAMENTI
Piacevole come aperitivo, siaccompagna

CISORIO

o molto bene a prosciutto crudo e antipasti di
mf ﬁ ? pesce. I[deale con minestre di verdure e risotti.
— — GRADO ALCOLICO
10-12°C 750 ml  Sughero 12,60% ca
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